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MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC, ORGANIC WINE

Era, un linea di vini biologici mono varietali con uve provenienti
vitigni autoctoni a sottolineare l'approccio multi territoriale che
abbraccia tutta I'ltalia.

ISPIRAZIONE

La natura, complessa e perfetta nella sua semplicita.

TARGET DI RIFERIMENTO

Consumatori consapevoli che bere sano significa stare bene.
Anche l'aspetto etico &€ importante: il sistema di produzione

dei vini biologici garantisce un maggiore rispetto per I'ambiente.

BRAND

ERA, come da definizione, € un periodo storico segnato da
eventi importanti; per noi e stata la prima tappa della presa
di coscienza e consapevolezza del meraviglioso ambiente in
cui viviamo e il forte desiderio di proteggerlo e preservarlo
per le generazioni future.

DESIGN
Fresco, immediato con semplici ed intuitivi rimandi alla
natura in un’etichetta avvolgente, proprio come questo vino.

STILE DEL VINO

Vino intenso dal profumo vinoso ed intrigante al palato,
secco e morbido, piacevolmente lungo nel finale.

REGIONE ABRUZZO

Classico clima mediterraneo con estati calde e secche ed inverni
miti e piovosi. In inverno, nonostante la presenza mitigante del
mare, possono verificarsi ondate di freddo intenso provenienti dai
Balcani, con presenza di neve anche lungo le coste.
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MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC
ORGANIC WINE

% Montepulciano

Argilloso, @
; sabbioso

calcareo ) ] )
Colore rosso intenso con riflessi
violacei
ﬁ 18/20 °C
Bouquet gradevole e fruttato
Abruzzo
\ .
gg‘i}:l:’l"ll:'““" Sapore asciutto e morbido;
v \ COrposo e pieno con tannini
controllata 9 _flo o Jea
' morbidi e buona acidita
VINIFICAZIONE:

Le uve raccolte e diraspate sono
state vinificate con 7/8 giorni di
macerazione per estrarne colore e
struttura. La fermentazione
alcolica e malolattica avviene in

Ideale con primi piatti di pasta

o e con carne rossa. Ottimo con
vasche di acciaio a temperatura arrosticini e grigliate. [I
controllata 25/27 ° C. 9 . N .
/ 13% vol pecorino € un formaggio che si
750 ml

abbina bene alle caratteristiche
di questo vino



