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INZOLIA TERRE SICILIANE IGT, ORGANIC WINE

Era, un linea di vini biologici mono varietali con uve provenienti
vitigni autoctoni a sottolineare l'approccio multi territoriale che
abbraccia tutta I'ltalia.

ISPIRAZIONE

La natura, complessa e perfetta nella sua semplicita.

TARGET DI RIFERIMENTO S
Consumatori consapevoli che bere sano significa stare bene.® &
Anche l'aspetto etico & importante: il sistema di produzionee‘
dei vini biologici garantisce un maggiore rispetto per I'ambiente.
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BRAND

ERA, come da definizione, € un periodo storico segnato da

eventi importanti; per noi e stata la prima tappa della presa
di coscienza e consapevolezza del meraviglioso ambiente in
cui viviamo e il forte desiderio di proteggerlo e preservarlo
per le generazioni future.

DESIGN
Fresco, immediato con semplici ed intuitivi rimandi alla
natura in un’etichetta avvolgente, proprio come questo vino.

STILE DEL VINO [\
Trasversale alle occasioni, beverino e piacevole da sorseggiare '\'&Q
come aperitivo e perfetto per esaltare le pietanze di tuttii giorni.

REGIONE SICILIA

La Sicilia, la “Terra del sole”, ha un clima mediterraneo lungo le
coste, mentre nelle zone piu interne e collinari vira al continentale,
con inverni moderatamente freddi ed estati calde.




EIRIA,

INZOLIA TERRE SICILIANE IGT
ORGANIC WINE

% Inzolia

3 Argilloso, @
calcareo
Colore giallo paglierino a volte
carico e talora con riflessi

verdognoli

ﬁ 10/12 °C

Buona struttura e un
caratteristico bouquet fruttato,
di ananas, banana e frutta
bianca matura

In bocca e persistente e sapido

VINIFICAZIONE:

Le uve vengono pressate
sofficemente e il mosto ottenuto
fermenta per 8/12 giorni a
temperatura controllata, 15/17 ° o )

C, in vasche di acciaio. Il vino Ideale con i piatti di pesce, sia

viene quindi conservato a 18/20 ° crudo che alla griglia, & un
C in serbatoi di acciaio fino al 13% vol ottimo abbinamento anche alle

momento dell'imbottigliamento. 750 ml verdure grigliate




