BORGO
DEL
MANDORLO

SICILIA DOC NERO D’AVOLA - RISERVA
Un vino Riserva, intenso ed elegante. Questo brand & un tributo al
sud Italia ed alla sua storia affascinante.

ISPIRAZIONE

Epoca Romana, quando Plinio il Vecchio possedeva le
bellissime e speciali meraviglie della terra. Uno di questi
luoghi incantati e la Fonte Pliniana.

MANI

SICILIA Amanti del vino, appassionati di storia.
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TARGET DI RIFERIMENTO

BRAND

Il brand richiama un bellissimo albero di Mandorlo
cresciuto vicino alla Fonte Pliniana e molto amato
dagli abitanti.

DESIGN
Design fine e di qualita, dalla bottiglia all’etichetta
possiamo notare |'eleganza di questo vino.

STILE DEL VINO
Incantevole, dal corpo pieno ed intenso che delizia sorso
dopo sorso.

REGIONE SICILIA

La Sicilia, la “terra del sole”, ha un clima Mediterraneo lungo le
coste. Nelle aree dell’entroterra, invece, il clima diventa
leggermente pil continentale ai livelli delle colline, con inverni
moderatamente freddi ed estate calde.
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VINIFICAZIONE:
L'uva raccolta viene
diraspata prima di
effettuare la macerazione
pre-fermentativaa 3-4 ° C
per estrarne gli aromi
caratteristici; la
fermentazione e le
macerazioni durano
15/20 giorni a
temperatura controllata
di 24/26 ° C, al termine di
questo passaggio si
completa la
fermentazione alcolica e
malolattica. Dopo la
pressatura soffice, il vino
e affinato per almeno due
anni in botti di legno.
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Rosso intenso e luminoso

Bouquet ampio e complesso con
note di frutti di bosco
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Ottimo per arrosti e carni
grigliate. Eccellente anche con
selvaggina e formaggi stagionati
14% vol
750 m/



