
PRIMITIVO DI MANDURIA DOC
Intenso e coinvolgente, come i territori in cui nasce questo vino. 

ISPIRAZIONE
Coinvolgimento, unione, socialità.

TARGET DI RIFERIMENTO
Amanti del vino, appassionati di storia.

BRAND
È una parola di origine greca, inizialmente utilizzata per indicare un 
linguaggio comune, con il tempo ha acquisito anche significato 
di unione, affinità. Il vino è stato considerato, nei tempi, 
anche uno strumento di socializzazione, come diceva lo scrittore 
napoletano Libero Bovio: “L’acqua divide gli uomini; il vino li unisce.”

DESIGN
Design fine e di qualità, dalla bottiglia all’etichetta 
possiamo notare l’eleganza di questo vino.

STILE DEL VINO
Il sapore intenso e coinvolgente dei nostri vini ricorda, da un 
lato le calde terre del sud, dall’altro il carattere molto 
espansivo delle persone che lo popolano, da sempre famose 
per la loro capacità di socializzare e di creare unione.

REGIONE PUGLIA
Il clima è caldo e temperato, con abbondanti piogge durante tutto 
l’anno. In estate i venti africani causano un rapido e marcato 
innalzamento delle temperature con elevate escursioni termiche.



P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  D O C

14% vol
750 ml

VINIFICAZIONE:
L'uva raccolta viene diraspata 

prima di effettuare la 
macerazione pre-

fermentativa a 12-14 ° C per 
estrarne gli aromi 

caratteristici; la 
fermentazione e le 

macerazioni durano 15/20 
giorni a temperatura 

controllata di 25/27 ° C. Al 
termine di questo passaggio 
si completa la fermentazione 
alcolica e malolattica. Il vino 
ottenuto viene affinato per 
24 mesi di cui almeno 9 in 

botti di legno.

18/20 °C

Primitivo

Porpora intenso, tendente 
all’ambra con l’invecchiamento

Il bouquet ha piacevoli note 
fruttate, che lasciano spazio a 

sentori speziati nel finale

Questo vino ha una struttura 
molto solida grazie all’alcol 

elevato e all’equilibrio tra tannini 
morbidi e acidità

Ottimo vino per carni arrosto e 
grigliate. Ideale con piatti di 
selvaggina e con formaggi 

stagionati a pasta dura

Puglia

Argilloso 
e calcareo


